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Stegte tigerrejer med asiatisk mayo og syltet kinaradisse

Koldrgget laks med hoisin mayo, syltet agurker og soyaperler

Handpillede rejer med asparges og kold hollandaise

Krebsesalat med syltede abler, forarslgg og rosa peber
Confiteret kylling med parmesancreme, knust bacon, frissé og karse

Kyllling Karaage, med sticky glace, ingefaer/lime mayo, peanuts og forarslgg
Lime marieneret okse med teriakki svampe og asiatisk mayo

Marineret okse med syltede rgdlgg og bearnaisecreme

Mundrets Vitello Tonatto med puffede kapers

Risottokugle med svampe, trgffelmayo og revet rav ost - Skal lunes Se note

Gulergdder med syrnet flgde, grgn olie og hasselngdder

Dumpling med soyo/poncusirup, kim-chi mayo og mango chutney

T lat med i-dried tomat, in vinaigrette og mozzerella

Syltet gule beder, med friskost og valencia mandler < «
Dampet broccoli med sort hvidleggsmayo og granataeble

Coppa med honning/senneps mayo og syltede lgg

Buratta med pesto og citronolie

Gammelknas med syltede figner i sirup

Limoncello Tiramisu med kr iseret hvid ck og chokolade spaner (

Chokoladebrud med salt karamel

Kartoffelbrgd med salt & peber - Skal lunes

Glutenfri Flerkornsrundstykke (Portion pakket)

Urtecreme, klassisk

DIP - Grillet peberfrugt mayo

| denne oversigt oplyser vi om alle deklarationspligtige allergener jaevnfgr feadevarestyrelsens hjemmeside.

Vi haber at det kan veere med til at du fgler dig klaedt godt pa til at navigere rundt i junglen af allergener — men vil du gerne vide mere om allergener og maerkning af fedevarer, henviser vi til
Fgdevarestyrelsens hjemmeside. Vi kan pa Mundret alene dokumentere ovenstaende allergener samt hvidlgg, safremt det er beskrevet i producentens produktblad, mens andre allergener og
intolerancer desveerre ikke kan imgdekommes. Ydermere er det desveerre ikke muligt at lave mundretter hvor en eller flere allergener undlades.

Fakta om meaelk, maelkeallergi og laktoseintolerance.

Vi markerer maelk, nar retten indeholder mejeriprodukter (fx maelk, flade, smegr, ost, yoghurt). Safremt vi har brugt laktosefri produkter vil det fremga ud fra retten.
« Maelkeallergi (og hvis du ikke taler maelkeprotein) sa kraever det at du helt at undgar maelk og alle produkter heraf — ogsa laktosefri.

« Laktoseintolerance handler om maelkesukker (laktose). Nogle kan tale sma maengder eller laktosefri produkter, mens andre ikke kan

Bemaerk om risottokuglen.

Denne ret er baseret pa grgntsager og vegetariske ravarer, men indeholder dog en mindre maengde ansjos/fish sauce, som bruges for at give dybde og umami.
Derfor kan retten ikke betegnes som vegetarisk i klassisk forstand.
Du er dog meget velkommmen til selv at veelge retten som “vegetarisk”, hvis dette stemnmer overens med dine personlige preeferencer.



